[Les Desserts Classiques

Q%Salade de Fruits de Saison
Obstsalat/Fresh Fruits Salad

Q%Vacherin « Tout Fraise », soupgon de Kirsch et pousses de Basilic

Vacherin ,All Strawberry“, ein Hauch von Kirsch- und Basilikumsprossen /
Vacherin “All Strawberry”, hints of cherry and basil shoots

Q%Café ou le Thé gourmand

Kaffee « Gourmand »/Coffee with “petits fours”

[Les Desserts a Découvrir

%ﬁteroles facon « Snickers® », Cacahuetes caramélisées,

Creme légere Chocolat et Caramel au Beurre Demi-Sel

Krdnzchen nach ,Snickers®"“-Art, karamellisierte Erdniisse,

Leichte Schokoladen- und Karamellcreme mit halbgesalzener Butter /
Profiteroles “Snickers®” style, caramelized peanuts,

Light Chocolate and Caramel Cream with Semi-Salted Butter

%ba au Rhum Alsacien, Créme montée légére
Elsdsser Rum Baba, leichte Schlagsahne / Alsatian Rum Baba, Light whipped cream

%ére Chocolat Jivara lacté, Confit Mangue et Caramel Fleur de Sel

Milchige Jivara-Schokoladenkugel, kandierte Mango und Fleur de Sel-Karamell /
Milky Jivara Chocolate Sphere, Mango Candied and Fleur de Sel Caramel

%mme une Pavlova, Rhubarbe et Fraises Gariguettes,

Pointes acidulées d’Agrumes

Wie eine erste Pavlova, Rhabarber und Gariguette-Erdbeeren,

Wiirzige Noten von Zitrusfriichten/

Like a Pavlova, Rhubarb and Gariguette First Strawberries, Tangy hints of Citrus

8.50€

9.50 €

9.50 €

11.50 €

11.50 €

11.50 €

11.50 €



[Les Desserts Glacés

Q%Dame Blanche

Vanille Eis mit Schokolade Sauce und Sahne/
Vanilla ice cream, chocolate sauce and whipped cream

Q%Café ou le Chocolat Liégeois

Kaffee oder Schokolade Liegeois/Coffee or Chocolate liegeois

C,%Coupe de Sorbet a I'eau-de-vie de Gaby Massenez™

Eiskugeln (Sorbet) mit Branntwein/Sorbet with Alcohol

C,%Coupe de Glace nature : Vanille, Café, Chocolat

Eiskugeln/Ice cream

C,%Coupe de Sorbet nature : Citron, Passion, Framboise
Eiskugeln (Sorbet)/Sorbet

*Spécialités Régionales

9.00 €

9.00 €

9.00 €

7.50 €

7.50 €



